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Le trasmetto, ai sensi dell’articolo 17, comma 95, della legge 15 maggio 1997, n. 127, al fine
dell’éspressione del parere da parte della competente Commissione pailamentare, lo
schema di decreto del Ministro dell“istruzione, dell’universita e della ricerca, concernente
la definizione della nuova classe di laurea in “ Scienze, culture e politiche della gastronomia” e

della nuova classe di laurea magistrale in “ Scienze economiche e sociali della gnstronomia”.
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RELAZIONE ILLUSTRATIVA

OGGETTO: definizione delle nuove classi di laurea in “Scienze, culture e politiche delia
gastronomia” e di laurea magistrale in “Scienze economiche e sociali della gastronomia”, ai sensi
dell’art.17, comma 95, della legge 15 maggio 1997, n. 127.

In merito all'oggetto si rappresenta che il MIUR, sulla base di una propoesta avanzata
dall’Universitd di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, ha ritenuto di veler definire due nuove classi di
e ll livello refative agli argomenti di Scienze Gastronomiche.

In effetti nella logica di una maggiore professionalizzazione della formazione
superiore, richiamata quale priorita ai fini dell’occupazione dei giovani, sia a livello nazionale sia
livello comunitario, si & ravveduta la necessita di integrare I'esistente quadro dell’offerta formativa
universitaria con tali tematiche, che risultano di maggior approfondimento e specializzazione; questo
rispetto alle esistenti classi di Laurea e Laurea Magistrale L-26 o LM-49, ovvero rispettivamente
“Scienze e tecnologie Agro-Afimentari” e “Progettazione e gestione dei sistemni turistici”.

Tali esistenti classi di laurea, sia pur affini per alcuni aspetti al comparto di
riferimento, non riflettono pit il quadro complessivo della formazione superiore nel settore della
cultura gastronomica e della ristorazione, divenute al contrario di estrema rilevanza per il sistema
economico italiano. Questa pil alta specificita é volta alla maggiore professionalizzazione dei giovant
ed a garantirne gli shocchi cocupazionali, consentendo aglt Atenei interessati di inserire nei propri
percorsi formativi tali nuovi corsi <i studio, fortemente caratterizzati tra 'altro da tirocini formativi e

viaggi di approfondimento pratico-culturale necessari per la specifica materia.

Le innovazioni in merito agli obiettivi formativi riguardano principalmente: lo sviluppo
dei processi materiali e immateriall destinati ad accrescere e/o valorizzare i patrimonio
gastronomico; lo sviluppo di format distributivi, dedicati alle produziont alimentari di gualita; la
valutazione della sostenibilita ambientale, sociale ed economica delte produzioni alimentari; ia
vatorizzazione, atiraverso politiche di comunicazione innovative, delle produzioni e def sistemi
agroalimentari.

Si rappresenta che tale innovazione & stata sottoposta al Consiglio Universitario
Nazionale (CUN} ed al Consiglio Nazionale degli Studenti Universitari {CNSU) organi consultivi di
guesto Dicastero, i guali si sono espressi favorevolmente sull’opportunita di procedere in tal senso
alle integrazioni delle classi attualmente definite con | DDMM 16.3.2007.
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RELAZIONE TECNICA

OGGETTO: definizione delle nuove classi di laurea in “Scienze, culture e politiche della
gastronomia” e di laurea magistrale in “Scienze economiche e sociali della gastronomia”, ai sensi
dell’art.17, comma 95, della legge 15 maggio 1997, n. 127.

Per quanto attiene i possibili costi derivanti dalla istituzione di tali nuovi corsi presso
gli Atenei, si sottolinea che il presente provvedimento non genera direttamente alcun onere, in
guanto per listituzione e 'attivazione di qualsiasi corso di studio di primo o di secondo livello, sara
necessario it rispetto dei requisitl per Vaccreditamento iniziale e periodico dei corsi universitari di cui
al DM 987/2016. In ogni caso, gualora un Ateneo intendesse istituire i nuovi corsi in oggetto,
potrebbe comunque disattivare guelli attualmente attivati, usufruendo dei requisiti di strutture e di

docenza gia in 540 possesso.
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VISTO il decreto legge 16 maggio 2008, n.85, convertito, con modificazioni, dalla legge 14 luglio 2008,
n. 121 e, in particolare, Particolo 1, comima 3,

VISTO l'articolo 17, comma 95, detla legge 15 maggio 1997, n. 127 e successive modificazioni,

VISTA lalegge 19 novembre 1990 n. 341, ed in particolare {'articolo 11, commi { e 2;

VISTI gli articoli 2 e 3 del decreto del Presidente della Repubblica 27 gennaio 1998, n. 25;

VISTO [art. 1-ter del decreto-legge 31 gennaio 2005, n. 7, convertito, con modificazioni, dalla legge 31
marzo 2005, n. 43;

VISTA la leg ¢ 19 ottobre 1999, n. 370 ed in particolare l'articolo 6, commi 6 ¢ 7;

VISTO il regolamento di cui al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270;

VISTI il decreto ministeriale 4 ottobre 2000, concemente la rideterminazione e P"aggiornamento dei
settori scientifico-discipiinari ¢ la definizione delle relative declaratorie, ed il decreto ministeriale {8
marzo 2005;

VISTI i decreti ministeriali in data 16 marzo 2007 di determinazione delle classi delle lauree e delle
lauree magistrali universitarie;

VISTA la Dichiarazione di Bologna del 19 giugno 1999 e i Comunicati di Praga del 19 maé,g;o 2001, di
Berlino del 19 settembre 2003 ¢ di Bergen del 20 maggio 2005, relativi all’armonizzazione dei 51sten11
dell’Istruzione Superiore dei paesi dell’area europea ;

PRESO ATTO, in particolare, di quanto il Comunicato di Bergen prevede circa gli schemi di riferimento
per i titoli e circa la specificazione degli obiettivi didattici in termini di risultati di apprendimento attesi;
VISTO il decreto ministeriale 30 aprile 2004, prot.9/2004, relativo all’anagrafe degli studenti ed al
Diploma supplement;

VISTO il decreto legislativo 27 gennaio 2012, n. 19 “Valorizzazione dell'efficienza delle universita e
conseguente infroduzione di meccanismi premiali nella distribuzione di risorse pubbliche sulla base di
criteri definiti ex ante anche mediante la previsione di un sistema di accreditamento periodico delle
universita' e la valorizzazione della figura dei ricercatori a tempo indeterminato non confermati al primo
anno di attivita, a norma dell’articolo 5, comma 1, lettera a), della legge 30 dicembre 2010, n. 2407,
VISTO il decreto ministeriale 12 dicembre 2016, n. 987 “Autovalutazione, accreditamento iniziale ¢
periodico delle sedi e dei corsi di studio e valutazione periodica” e successive modificazioni,

VISTI i pareri del Consiglio Universitario Nazionale (CUN), resi nelle sedute del 30 novembre 2016, 19
aprile 2017, 22 giugno 2017 ¢ 5 luglio 2017,

VISTO il parere del Consiglio Nazionale degli Studenti Universitari (CNSU), reso nella seduta del 31
fuglio 2017,

RITENUTO opportuno procedere ad individuare la nuova classe di laurea in “Scienze culture e politiche
della gastronomia” e la nuova classe di laurea magistrale in “Scienze economiche e sociali della
gastronomia”, in quanto contenenti una offerta formativa innovativa;

ACQUISITI i pareri della VII Commissione permanente del Senato della Repubblica e della VH
Commissione permanente defla Camera dei Deputati, resi rispettivamente il ed il ;

DECRETA

Art. 1

1. 11 presente decreto definisce, ai sensi dell'articolo 4 del regolamento di cui al decreto ministeriale 22
ottobre 2004, n. 270, le classi dei corsi di laurea in “Scienze, culture e politiche della gastronomia”™ ¢ di
laurea magistrale in “Scienze economiche e sociali della gastronomia” di cui alPallegato, che ne
costituisce parte integrante.



ES

. /(? d%zk)«/ﬁa cé// %/2&&%'0//2&, r/c// /?%?/éze&izjz%} @ fé/é L%‘ffezﬂ(z

2. Le universita, nell'osservanza dell'articolo 9 del predetto decreto ministeriale, come modificato
dall’articolo 17, comma 3, lettera a) del decreto legislativo 27 gennaio 2012, n. 19, possono procedere
all’istituzione dei corsi di laurea e di laurea magistrale afferenti alla classe di laurea in “Scienze culture e
politiche della gastronomia” ed alla classe di laurea magistrale in “Scienze economiche ¢ sociali della
gastronomia”. Non possono essere istituiti due diversi corsi di studio afferenti alla medesima classe
qualora le attivita formative dei rispettivi ordinamenti didattici non si differenzino per almeno 40 crediti,
per quanto riguarda i corsi di laurea, e 30 crediti, per quanto riguarda i corsi di laurea magistrale,

3. I regolamenti didattici di ateneo, disciplinanti gli ordinamenti didattici dei corsi di studio di cut al
comma [, sono redatti in conformita alle disposizioni di cui all’art. 11 del regolamento di cui al decreto
ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270 e del presente decreto.

4. L’istituzione e Pattivazione dei corsi di cui al comma 2 & subordinata al rispetto di quanto previsto dal
decreto legistativo 27 gennaio 2012, n. 19 e dai relativi decreti attuativi.

Art. 2

1.Le Universita individuano, nei propri regolamenti didattici di Ateneo, le strutture didattiche competenti,
anche interdipartimentali ed inferateneo per l'attivazione e ia gestione dei corsi di laurea ¢ di laurea
magistrale di cui al presente decreto,

Art. 3

[. Nel rispetto degli obiettivi formativi qualificanti ¢ delle attivita formative indispensabili indicati negh
allegati al presente decreto ¢, per ciascun corso di laurea e di laurea magistrale, nel regolamento didattico
di ateneo, le competenti strutture didattiche determinano, con il regolamento didattico del corso di studio,
F'elenco degli insegnamenti ¢ delle altre attivitd formative di cui all'articolo 12, comma 2, del regolamento
di cui al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270, secondo criteri di stretta funzionalitd con gli
obiettivi formativi specifici del corso.

2. Le universita garantiscono ’attribuzione a ciascun insegnamento attivato di un congruo numero di
crediti formativi, evitando la parcellizzazione delle attivita formative. In ciascun corso di laurea e di
laurea magistrale non possono comungue essere previsti in totale rispettivamente pit di 20 e piu di 12
esami o verifiche di profitto, anche favorendo prove di esame integrate per pitt insegnamenti o moduli
coordinati. In tal caso i docenti titolari degli insegnamenti o moduli coordinati partecipano alla
valutazione collegiale complessiva del profitto dello studente con modalitd previste nei regolamenti
didattici di ateneo ai sensi dell’articolo 11, comma 7, lettera d) e dell’articolo 12, comma 2, lettera d) del
regolamento di cui al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270. Al fini del conteggio, rispettivamente,
dei 20 esami e 12 esami o verifiche di profitto vanno considerate le attivita formative:

1) di base;

2) caratterizzanti;

3) affini o integrative;

4) autonomamente scelte dallo studente.

Le valutazioni relative alle attivita formative di cui alle lettere ¢), d) ed e) dell’articolo 10, comma 5, del
regolamento di cui al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270, in ragione della loro natura e modalita
e fatta salva diversa decisione assunta in autonomia dagli atenei in relazione a specifiche esigenze,
possono non essere considerate ai fini del conteggio.



Art, 4

1. Per ogni corso di laurea e di laurea magistrale 1 regolamenti didattici di ateneo determinano i crediti
assegnati a ciascuna attivita formativa, indicando, limitatamente a quelle previste nelle lettere a) e b)
deli'articofo 10, comma 1, del regolamento di cui al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270, il settore
0 i settori scientifico-disciplinari di riferimento ¢ il relativo ambito disciplinare in conformita agli allegati
al presente decreto € al numero minimo di crediti ivi previsto.

2. T regolamenti didattici di ateneo stabiliscono il numero di crediti da assegnare ai settori scientifico-
disciplinari ricompresi negli ambiti disciplinari indicati negli allegati.

3. Limitatamente alle attivita formative caratterizzanti i regolamenti didattici di atenco individuano per
ciascun corso di studio i settori scientifico-disciplinari afferenti ad almeno tre ambiti, funzionali alla
specificita del corso stesso, ai quali riservare un numero adeguato di crediti.

4. Gli ordinamenti didattici dei corsi di laurea e di laurea magistrale devono assicurare agli studenti una
solida preparazione sia neile discipline di base che in quelle caratterizzanti, garantendo loro la possibilita
di un approfondimento critico degli argomenti anche evitando la dispersione del loro impegno su un
numero eccessivo di discipline, di insegnamenti o dei relativi moduli, Devono altresi assicurare agli
studenti [a possibilita di svolgere tutte le attivitd formative di cui all’articolo 10, comma 5, del
regolamento di cui al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270, fissando, per quelle previste alle lettere
a) e b}, un numero minimo totale di crediti tispettivamente pari a 12 e a 18 per 1 corsi di laurea, e paria 8
¢ a 12 per i corsi di laurea magistrale.

5. Per quanto riguarda le attivita formative autonomamente scelte dallo studente, ai sensi deli’articolo 10,
comma 5, lett. a) del regolamento di cui al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270, i regolamenti
didattici di ateneo assicurano ia liberta di scelta tra tutti gli insegnamenti attivali nell’ateneo, consentenclo
anche 1’acquisizione di ulteriori crediti formativi nelle discipline di base e caratterizzanti.

6. I regoiamenti didattici di ateneo determinano i casi in cui Ia prova finale & sostenuta in lingua straniera.

7. Nel definire gli ovdinamenti didattici dei corsi di laurea e di laurea magistrale, le universita specificano
gli obiettivi formativi in termini di risultati di apprendimento attesi, con riferimento al sistema di
descrittori adottato in sede europea, e individuano, eventualmente, gli sbocchi professionali anche con
riferimento alle attivita classificate dall’ISTAT.

8. Relativamente al trasferimento degli studenti da un corso di laurea o di laurea magistrale ad un altro,
ovvero da un’universitd ad un’altra, i regolamenti didattici assicurano il riconoscimento del maggior
numero possibile dei crediti gid maturati dallo studente, secondo criteri ¢ modalitd previsti dal
regolamento didattico del corso di laurea o di laurea magistrale di destinazione, anche ricorrendo
eventualmente a colloqui per la verifica delle conoscenze cffettivamente possedute. I mancato
riconoscimento di crediti deve essere adeguatamente motivato.

9. Esclusivamente nei caso in cui il trasferimento dello studente sia effettuato tra corsi di faurea o di
laurea magistrale appartenenti alla medesima classe, la quota di crediti relativi al medesimo settore
scientifico-disciplinare direttamente riconosciuti allo studente non pud essere inferiore al 50% di quelli
gia maturati. Tale limite percentuale non si applica nel caso di studenti provenienti da universita
telematiche. 1l mancato riconoscimento di crediti deve comunque essere adeguatamente motivato.
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Art. 5

t. I crediti formativi universitari dei corsi di laurea e di laurea magistrale corrispondono a 25 ore di
impegno medio per studente,

2. T regolamenti didattici di ateneo determinano altresi per ciascun corso di laurea ¢ di faurea magistrale la
quota dell’impegno orario complessivo che deve rimanere riservata a disposizione dello studente per lo
studio personale o per altre attivita formative di tipo individuale. Tale quota non pué comungue essere
inferiore al 50%, dell’impegno orario complessivo, salvo nel caso in cui siano previste attivita formative
ad elevato contenuto sperimentale o pratico.

3. Gli studenti che maturano tutti i crediti necessari per la laurea e la laurea magistrale secondo le
modalitd previste nei rispettivi regolamenti didattici, ai sensi del’articolo 7 del regolamento di cui al
decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270, possono conseguire il relativo titolo di studio
indipendentemente dal numero di anni di iscrizione all’universita.

Art. 6

1. Le Universita rilasciano, ai sensi dell'art. 3, comma 1, del regoiamento di cui al decreto ministeriale 22
ottobre 2004, n. 270, i titoli di laurea e di laurea magistrale con la denominazione del corso di studio ¢
con l'indicazione della classe di laurea in “Scienze, culture e politiche della gastronomia”™ o della classe
di laurea magistrale in “Scienze economiche e sociali della gastronomia”, assicurando che |a
denominazione del corso di studio corrisponda agh obiettivi formativi specifici del corso stesso.

2. I regolamenti didattici di ateneo e 1 regolamenti dei corsi di studio non possono prevedere
denominazioni dei corsi di studio e dei relativi titoli che facciano riferimento a curricula, indirizzi,
orientamenti o ad altre articolazioni interne dei medesimi corsi.

3. Le Universita provvedono inoltre a rilasciare, ai sensi dell’articolo 11, comma 8, del regolamento di cui
al decreto ministeriale 22 ottobre 2004, n. 270, e con le modalita indicate nel decreto ministeriale 30
aprile 2004, prot. 9/2004 e successive integrazioni, come supplemento al diploma di ogni titolo di studio,
una relazione informativa che riporta, secondo modelli conformi a quelli adottati dai paesi europei, le
principali indicazioni relative al curriculum specifico seguito datlo studente per conseguire il titolo.

Art. 7

1. Nel primo triennio di applicazione del presente decreto modifiche tecniche alla tabella delle attivita
formative indispensabili relative alle classi dei corsi di laurea e di laurea magistrale contenute
nell’allegato sono adottate con decreto del Ministro dell’istruzione, dell’universita e della ricerca sentito il
Consiglio universitario nazionale. '

Il presente decreto sara inviato ai competenti organi di controllo e sard pubblicato nella Gazzetta Ufficiale
della Repubblica Italiana.

1L MINISTRO
SEN. VALERIA FEDELI
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Denominazione delle classi di laurea e di laurea magistrale

L/GASTR

SCIENZE, CULTURE E POLITICHE DELLA GASTRONOMIA

LM/GASTR

SCIENZE ECONOMICHE E SOCIALI DELLA GASTRONOMIA




Classe delle Lauree triennali in
«Scienze, culture e politiche della gastronomia» L/GASTR

OBIETTIVI FORMATIVI QUALIFICANTI

Vv Y v v v

[ laureati nei corsi di laurea della classe devono:

possedere le conoscenze di base (teoriche, metodologiche e tecnico-strumentali) per 'analisi
critica dei sistemi gastronomici costituiti dai processi di produzione, trasformazione e consumo
del cibo, nel quadro di una sostenibilita sistemica;

possedere una vasta e articolata conoscenza empirica dei sistemi gastronomici attraverso viaggi
didattici, casi di studio sul campo e tirocini, al fine di integrare la formazione in aula con fe
esperienze applicate;

acquisire la capacita di elaborare criticamente le informazioni connesse alle scienze
gastronomiche, al fine di contribuire ai processi di conoscenza, educazione e rappresentazione
detlo sviluppo sociale, economico e politico;

sviluppare una capacita di analisi critica delle maodalita con cui si sviluppano, evolvono e si
modificano le malteplici relazioni tra uomo e cibo nel tempo e nello spazio, al fine di indagarne le
implicazioni sul piano culturale, sociale, politico e ambientale.

| laureati della classe avranno una formazione adeguata, dai punti di vista teorico, critico-

interpretativo e metodologico, per I'accesso al mondo del lavoro e per proseguire il percorso formativo a
un livelio avanzata,

| laureati devono necessariamente maturare una conoscenza empirica delle scienze pastronomiche,
atiraverso un articolato programma di viaggi didattici efo stage e/o tirocinii, con destinazioni nazionali e
internazionali.

| laureati della classe potranno svolgere attivita professionali in numerosi ambiti, tra i quali:

sviluppo di nuovi prodotti destinati ad accrescere e/o valorizzare il patrimonio gastronomico;
sviluppo di format distributivi, dedicati alle produzioni alimentari di qualit;

sviluppo di huovi servizi destinati ad accrescere e/o valorizzare il patrimonio gastronomico;
valutazione della sostenihilita ambientale, sociale ed economica delle produzioni alimentari;
valorizzazione, attraverso politiche di comunicazione innovative, delle produzioni e dei sistemi
agroalimentari.

Tali funzioni potranno essere svolte nell’ambito di aziende, istituzioni pubbliche, ONG, ovvero potranno

essere oggetto di attivita imprenditoriale o ]Ebero—professionale.

Al fini indicati, i curricula dei corsi di faurea della classe

comprendono .

gli ambiti disciplinari finalizzati a fornire le conoscenze di base nei settori della matematica,
statistica, chimica, biodiversita, scienze del territorio e della memoria, nonché una adeguata
preparazione in merito alle scienze attinenti aj sistemi gastronomici;

le attivita laboratoriali connesse a discipline caratterizzanti, relative alle scienze delle produzicni e

“delle techvlogie atimeritar, délie sciénze storiche, filosofiche, linguistiche, artistiche, della




comunicazione, del design dei sisteini gastronorici, delle scienze socigli, economiche, politighe
giuridiche delia gastronomia, e delle scienze biomediche, psicologiche e deila nutrizione;
P un congruo numero di crediti per viaggi didattici e stage professionalizzanti svoltiin aziende,
istituzioni pubbliche e ONG;
b devono prevedere la conoscenza di una lingua straniera diversa dall'italiano {necessariamente
dell’'Unione Europea);
b posscno prevedere soggiori presso altre universiia nel quadro di accordi internazionali, sia per
Pacquisizione di CFU sia per stage. :
TOT. CFU PER
ATTIVITA AMBIT] SETTORI SCIENTIFICO- CFU PER AMBITO |ATTIVITA’
FORMATIVE DISCIPLINARI DISCIPLINARI _ DISCIPLINARE FORMATIVE
DI BASE
MAT/01 -~ MAT/09
SECS-S/01 Statistica
SECS-S/02 Statistica per la
SCIENZE ricerca sperimentale e
MATEMATICHE, |tecnologica g
STATISTICHE E
CHIMICHE CHIM/02 Chimica
CHIM/03 Chimica generale e
DI BASE inorganica
32
*[CHIM /06 Chimica organica
M-GGR/01 Geografia
M-GGR/02 Geografia
SCIENZE DEL econormico-politica
TERRITORIOE 1\ o10/01  Storia medievale o
DELLA MEMORIA
L-ANT/01 Preistoria e
protostoria
1-ANT/02 Storia greca




L-ANT/03 Storia romana

M-DEA/OL
Demoetnoantropoiogiche

Discipline

BIO/03 Botanica ambientale &
applicata

BIO/05 Zoologia

SCIENZE DELLA g

BIODIVERSITA’  {BIO/07 Ecologia
BIO/0O8  Antropologia
Bio/19 Microhiologia

Totale 24 3z

AGR/02 Agronomia e
coltivazioni erbacee
AGR/03 Arboricoltura
generale e coltivazioni arboree
AGR/04 Orticoltura e
floricoltura
AGR/15 Scienze e

SCIENZE DELLE . . .
tecnologie alimentari

PRODUZION! E

CARATTERIZZANTIDELLE AGR/16 Microhiologia 50

TECNGLOGIE agraria

ALIMENTARI
AGR/17 Zootecnica
generalee  miglioramento
genetico
AGR/19 Zootecnica Speciale

VET/04 Ispezione degli alimenti di
origine animatle

CHIM/10 Chimica degli alimenti




SCIENZE S0CI0-
POLITICHE

SECS-P/01

L-LIN/O1 Glottologia e
linguistica
M-FIL/04 Fstetica
SCIENZE M-FIL/OS Filosofia e teoria
STORICHE, dei linguaggi
FILOSOFICHE E M-PED/O1 Pedagogia generale
LINGUISTICHE e sociale
M-STO/01 Storia MEDIEVALE
M-STO/02 Storia moderna
. IM-STG/04 Storia
contemporanea
L-ART/02 Storia dell’arte
moderna
L-ART/03 Storia dell'arte
contemporanea
SCIENZE o
ARTISTICHE L-ART/0S Discipline dello
DELLA Spettacolo
COMUNICAZIONE aRT/06  Cinema, fotografia e
E DEL DESIGN televisione
M-FIL/0Z Logica e filosofia della
scienza
ICAR/13 Disegno industriale
fUS/02 Diritto comparato
SCIENZE [US/03 Diritto agrario
ECONOMICO- L .
1US/13 Diritto internazionale
GIURIDICHE

1US/14 Diritto del'unione europea
{US/18 Diritto romane e diritto
dell’antichita

Economia politica




SECS-P/02
SECS-P/07
SECS-P/08
delle

SECS-P/10

aziendale

SECS-P/12

SPS/10 So

Politica economica
Economia aziendale
Economia e gestione

imprese
Organizzazione

Storia economica

SPS/01 Filosofia politica
SPS/04 Scienza politica
SPS/07 Sociologia generale

SPS/08 Sociologia dei processi

culturali
ciologia dell'ambiente e

del territorio

BIC/09 Fisiologia

B1O/10 Biochimica
BIO/11 Biologia molecolare

BIO/14 FARMACOLOGIA
BIO/15 Biologia farmaceutica

SCIENZE
BIOMEDICHE,  |m-PSI/01 Psicologia generale
PSICOLOGICHE E {M-PSI/02 Psicobiologia e
DELLA psicologia
NUTRIZIONE
fisiologica
M-PSI/08 Psicologia clinica
MED/49 Scienze tecniche
dietetiche
applicate
60
TOTALE 92




Classe delle Lauree magistrali in

«Scienze economiche e sociali della gastronomia» LIM/GASTR

OBIETTIVI FORMATIVI QUALIFICANTI

I laureati dei corsi di faurea magistrale della classe devono possedere:

b

competenze integrate in ambito economico, sociale & delle scienze alimentari per gestire processi di

innovazione all'interno di imprese operanti nel settore agroalimentare;

competenze di analisi dei mercati di consumo del cibo, con particolare riguardo ai trend emergenti che
fanno riferimento al consumo sostenibile;

competenze di analisi sistemica degli scenari economici, seciali e culturali a supporto della definizione di
politiche di sviluppo dei sistemi agroalimentari locali/nazionali;

conoscenze specialistiche sulla valutazione della sostenibilitd economica ed ambientale delie scelte
aziendali e delle poiitiche di sviluppo definite dalle istituzioni pubbliche;

competenze di analisi giuridica dei sistemi legali che determinano il funzionamento e lo sviluppo dei
mercati del cibo e dei prodotti alimentari, a livelio nazionale ed internazionale;

competenze di comunicazione con strumenti tradizionali e multimediali in lingua italiana e in almenc una

lingua straniera.

| curricula dei corsi delle fauree magistrali della classe:

b

consentono di acquisire conoscenze specialistiche dei sistemi gastronomici attraverso viaggi didattici
svolti presso territori, imprese, distretti industriali, comunita, finalizzati a completare la tradizionale

formazione in aula;

consentono di sviluppare capaciti analitiche e gestionali e le cosiddette «soft skills» attraverso la °
canduzione di progetti applicati («field project») e un tirgeinio formativa presso aziende, istituzion]
pubbliche, ONG operanti nei settori della produzione, trasformazione e distribuzione,

| curricula dei corsi di laurea magistrale della classe prevedono necessariamente la partecipazione a viaggi
didattici e/o a tirocinii efo a «stage» progettati ad hoc e la conduzione di almeno un progetto applicato {«field

project»).

[ laureati dei corsi delle lauree magistrali delia classe possono svolgere la loro attivita professionale in aziende del
settore agroalimentare, in istifuzioni pubbliche che si occupano di sviluppo del territorio, e in ONG che si
occupano di ambiente e sostenibilita. In particolare, potranno svolgere le seguenti funzioni:

b

manager impegnati nelle aree della pianificazione strategica e del marketing e nelie aziende di
produzione e distribuzione agroalimentare;




b analisti e funzionari con compiti di analisi strategica e coordinamento in ONG e istituzioni;

b consulenti strategici specializzati nel settore agroalimentare;

b CSR {«Corporate Social Responsibility») manager;

b consulenti specializzati in servizi per {a certificazione ed implementazione della CSR (Corporate Social

Responsibility);

b espertiin innovazione e selezione dej prodetti agroalimentari;

P esperti di analisi politica can particolare riguardo ai temi ambientali e dello sviluppo sostenibile;

» espertiper la valutazione dell'impatto delle nuove tecnologie sulle organizzazioni produttive alimentari

complesse, sul territorio e ambiente.

La preparazione teorica multidisciplinare, ['approccio culturale e 'elevata qualita e profondita
dell’'esperienza empirica consentiranno agli studenti di intraprendere percorsi di sviluppo imprenditoriale
nell’ambito della produzione, distribuzione ed erogazione di servizi ad elevato valore aggiunto connessi zlle

produzioni agroatimentari.

Al fini indicati, i curricula devono prevedere la conoscenza approfondita e declinata in senso professionalizzante

di almeno una lingua straniera diversa dall‘italiano.

|

TOT. CFU
PER
N CFU PER
ATTIVITA ATTIVITA’
AMBITI DISCIPLINARI | SETTORI SCIENTIFICO-DISCIPLINARE | AMBITO
FORMATIVE : FORMATIVE
DISCIPLINARE
CARATTERIZ
ZANTI
SECS-P/01 Economia politica
SECS-P/02 Politica economica
SECS-P/06 Economia applicata
SCIENZE
STATISTICHE, SECS-P/07 Economia aziendale
CARATTERIZZANTI ECONOMI 48
CONOMICHE E SECS-P/08 Economia e gestione
AZIENDALI
delle imprese
SECS-P/10 Organizzazione
aziendale




SECS-P/12 Storia economica

SECS-P/13 Scienze
merceologiche

SECS-S/01 Statistica
SECS-S/0G3 Statistica economica
SECS-S/04 Demografia

SECS-5/05 Statistica sociate

SCIENZE ALIMENTARI
E DELLA NUTRIZIONE

CHIM/10 Chimica degti
alimenti

AGR/15Tecnologie Alimentari
AGR/16MICROBIOLOGIA AGRARIA

MED-45 ' SCIENZE TECNICHE
DIETETICHE

APPLICATE

SCIENZE GIURIDICHE

1US/02 Diritto comparato
1US/03 DIRITTO AGRARIO
ILS/13 Diritto internazionale

fUS/14 Diritto dell’UNIONE
EUROPEA

{US/18 Diritto Romano e Diritti

dellantichita




AGR/01 Economia ed estimo
rurale

810/07 Ecologia
M-GGR/O1 Geografia
M-GGR/O2 Geografia

economico-politica

ICAR/13 Design industriale
SCIENZE AMBIENTALI iCAR/15‘ Architettura del
, E PROGETTUALI Paesaggio
CARATTERIZZANTI .
ICAR/20 Tecnica e

SCIENZE SOCIO-

POLITICHE pianificazione

urbanistica
SPS/04 Scienza politica
SPS/Q7 Sociologia generale
SPS/08 Sociologia culturale e dei
processi comunicativi
SPs/10 Sociologia dell'ambienie e

del territorio




SCIENZE DELLA
MEMORIA,
FILOSOFICHE E DELLA
CONMUNICAZIONE

M-DEA/G1L Discipline

demoetnoantropologiche

M-STO/01 Storia
contemporanea

M-5TO/02 Storia MODERNA

M-STO/04 Storia medievale

M—FIL/O4 Estetica

M-FIL/05 Filosofia e teoria
dei linguaggi

L-ART/05 Discipline deflo

spettacolo

L-ART/06 Cinema, fotografia e
televisione

L-LIN/12 Lingua inglese

TOTALE

48

EOTALE

48
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Dipartimento per la Formazione Superiore e per la Ricerca
Consiglio Universitario Nazionale

Al Sig. Ministro

Al Direttore Generale

Maria Letizia Melina
SEDE

OGGETTOQ: Parere sulla proposta di nuove classi di laurea e laurea magistrale in “Scienze,
culture e politiche della gastronomia® e in “Scienze economiche ¢ sociali per la gastronomia.”

Adunanza del 30/11/2016

IL CONSIGLIO UNIVERSITARIO NAZIONALE

Vista la richiesta di parere del Direttore Generale dott.ssa Maria Letizia Melina, prot. n. 26324
dell’08 novembre 2016; '
Premesso che:

- Fattuale normativa prevede la revisione petiodica delle classi di laurea e di laurea magistrale
al {ine di mantenere il sistema di formazione universitario non solanto allineato all’evolvere
deile diverse articolazioni del sapere, ma anche coordinato ¢ coerente con il sistema di
formazione secondaria ¢ il sistema produttivo ¢ delle professioni;

- tale revisione, mai effettuata nei 10 anni trascorsi dalla determinazione originale delle classi,
¢ indispensabile e urgente per tuite le classi di laurea e di laurea magistrale, come
evidenziato anche da recentl interventi normativi ¢ dalle numerose richieste pervenute di
cambiamenti, ¢ dev’essere dunque effettuata in maniera sistematica e non episodica o
limitata a una o poche classi;

- nella revisione ¢ indispensabile tenere presenti le criticita emerse nella predisposizione degli
ordinamenti, anche di corsi di studio gia attivi,
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Dipartimento per la Formazione Superiore e per la Ricerca
Constglio Universitario Nazionale

valutata la proposta delle nuwove classi, in “Scienze, culture ¢ politiche della gastronomia” ¢ in
“Scienze cconomiche ¢ sociali per la gastronomia™,

formula le seguenti osservazioni:
in via preliminare:

la formulazione della proposta sembra rispondere pitt all'intenzione di riformulare specifici corsi
esistenti presso una specifica universita che all’esigenza di mettere a fuoco percorsi formativi validi
in termini generali all’interno di un ambito culturale ampio, nonostanic che lauree ¢ lauree
magistrali riconducibili alla sfera delle “Scienze gastronomiche” siano presenti {con varie titolature)
netl offerta didattica di diversi atenei (per esempio Padova, Parma e Roma Tre).

Nel merito della proposta sottoposta all’esame del CUN;

- Gli ambiti culturali della proposta di taurea triennale sono disomogenei, e non sembrano
prefigurare un unico riferimento culturale, ancorché interdisciplinare, e non mettono bene a
fuoco il concetto di “sistcma  gastronomice”, al quale si fa riferimento sia nelle
considerazioni di carattere teorico sia in quelle di carattere empirico. La formulazione
relativa  alla  laurea  magistrale & invece  prevalentemente  di tipo
organizzativo/cconomico/giuridica.

- Le tabelle delle attivita formative, cosi come proposte, vincolano un numero eceessivamente
clevato di crediti (110 CFU per la laurea triennale ¢ 55 CFU per la laurea magistrale
rispettivamente, mentre le classi esistenti vincolano di norma non pin di 90 crediti per le
triennali e 40 per le magistrali); cido rende molto difficile la possibilita di elaborare
ordinamenti in tali classt capaci di valorizzare le competenze ¢ ¢ le spcciﬁclta degli Atenei,
Tale rigidita & ancor pilt problematica dal momento che si tratta di percorsi interdisciplinari.

- La proposia determina anche il numero di crediti destinati alle attivita affini ¢ integrative
alie attiviia a scelta dello studente, e alle altre attivitd, determinazione che invece ¢ nelle
prerogative del singolo ateneo. Inolire si segnala che il numero di crediti indicati per le
attivita a scelta dello studente non rispetta le indicaziom al riguardo del Decreto Ministeriale
del 16/03/2007 sulla determinazione delle classi di laurea. Infine, nella nota esplicativa
allegata alla proposta viene enfatizzato il ruolo che si intende attribuire, nel percorso
formativo, ai “viaggi didattici quale alira attivita formativa”™; tale necessitd/opportunita pud
essere agevolmente soddisfatta nel quadro delle attuali classi di laurea e di laurea magistrale
destinando un congruo numero di CFU (10 nei tre anni della laurea, secondo i proponenti)
alle “alire attivitd formative”™ (in particolare, al loro interno, alle “altre conoscenze utili per
I"inserimento nel mondo del lavoro).

- Per entrambe le proposte non ¢’¢ una completa corvispondenza tra gh obiettivi indicati, gli
ambiti disciplinari prescelti ¢ i SSD previsti negli ambiti (per esempio hlosoha e
archeologia per le lauree triennali ¢ diritto romano per le lauree magistrali).

- Per guanto riguarda la classe triennale it numero di ambiti proposti, peraltro tutti presenti
con un minimo di crediti ¢ percid obbligatori, appare eccessivo, cosi da non consentire un
sufficiente approfondimento deghi stessi.



Dipartimento per la Farmazione Superiore e per la Ricerca
Consiglio Universitario Nazionale

Tenuto conto dei margini di Nessibilita dei quali dispongono le sedi nella individuazione dei
SSDy allini ed integrativi, un’analisi (si veda allegato) delle classi L-26, LM-49 e LM-76
attualmente csistenti mostra che corsi di laurea e laurea magistrale orientati alle scienze
economiche ¢ sociali per la gastronomia come formulali nelia proposta potrebbero essere
agevolmente collocali in queste classi.

Tutto cid premesso il CUN
riticne che
attualmente non sia giustificata I'istituzione di queste nuove classi, dal momento che gli obietiivi
formativi proposti possono essere raggiunti con alcune classi gia esistenti. Inolire
raccomanda forfemente
che si proceda celermente a una revisione sistematica delle classi dei corsi di studio, revisione che

dovra tenere conto anche delle esigenze formative indicate in questa richiesta in modo da garantirne
fa soddisfazione in opportune classi.

IL SEGIEETA?IO{, IL PRESIDENTE
,‘"{f .;r

(dott. Michelé MORETTA) (prof. Andrea LENZI)
~ l’ .' e
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Dipartimento per la Formazione Superiore e per la Ricerca
Consiglio Universitario Nazionale

ALLEGATO
Confronto tra gli ambiti di attivith formative previsti nella proposta e quelli presenti nelle classi di

laurea

(Classe

Classe

Classe

e laurea magistrale L-26, LM-49 ¢ LM-76.

L.-20 — Scienze e Tecnologie Alimentari

Giti ambiti di scicnze matematiche, statistiche ¢ chimiche ¢ scienze delle biodiversita della
nuova proposta si possono ritrovare con lepgere differenze neclle discipline di base
dell’attuale classe.

Gli ambiti caratterizzanti di scienze e tecnologic alimentari, scienze sociali, economiche,
politiche ¢ giuridiche della gastronomia, e scienze biomediche della nufrizione sono in
buona parte sovrapponibili ad ambili caratlerizzanti dell’attuale classe.

I crediti previsti per gli ambiti umanistict (20 di base ¢ 20 carafferizzanli) possono esscre
indicati nelle attivitg affini.

.M-49 — Progettazione e gestione dei sistemi turistici

Tutti gli ambiti previsti per la nuova classe di laurca magistrale sono sovrapponibili con
quelli della classe esistente.

Tullavia nella classe LM-49 & previsto un ambito hinguistico non contemplato nella nuova
proposta.

LM-76 Scienze economiche per Pambiente ¢ fa cultura

L'ambito Economico-aziendale (cui sono riservati come minimio 20 CFU) é sovrapponibile
con gli ambiti Economico ¢ Aziendale della LM-76, cut sono riservati un minimo di 12 CFU
CHASCLIO.

."ambito Statistico-matematico-scientifico (cui sono riservati come minimo 5 CFU) &
sovrapponibile con 'ambito Statistico-matematico della LM-76, cul sono riservati un
minimo di 6 CFU.

[’ambito givridico (cui sono riservati come minimo 10 CFU) ¢ sovrapponibile con "ambito
Giuridico della 1.M-76. cui sono riservati un minimeo di 6 CFU.

L’ambito Ambientale, progettuale ¢ soctopolitico {cul sono riservati come minimo 10 CFU)
¢ sovrapponibile con Vambito Ambientale della LM-76, cui sono riservati un minimo di 6
CFU.

[ ambito  Storico-filosofico-linguistico (cut sono riservati come minimo 10 CFU) ¢
sovrapponibile con 'ambito Storico-artistico della LM-76, cui sono riservali un minimo di 6
CFLI.
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OSSERVAZIONI

In merito al parere del CUN espresso nella seduta del 30 novembyre 2016
sulla proposta di cteazione di due nuove classi di laurea

1l patere predisposto dal CUN nella sua adunanza del 30 Novembre, siguardo alla ochiesta di
istituzione delle due nuove classi di laurea di seguito elencare:

o Scienze, culture e politiche della gastronomia (L)
® Scienze economiche ¢ sociali pet la gastronomia (M)

richiama il dettato notmative che impone Ja pedodica revisione delle classi di lavrea per “mantenere if
sistema o formagione umiversitario non soltanto allineato allevolyers delle diverse articolusioni del sapere, ma anche
coordinalo e coerente con il sisterva di formasgone secondania e il sistema produttive ¢ delle profession?”.

A pattire da questa considerazione, tenendo conto del suggerimenti del CUN, abbiamo tiformulato una
vessione aggiornata deile nmove classi di lanrea,

Da una valutazione pit generale dei corsi di lautea attualmente riferibili alle “Scienze Gastronomiche™,
fn divetse universitd italiane, possiamo dlevare che questi sono per lo pit incentrati suiPambito
preponderante delle scienze e tecnologie alimentari, vale 1 dire su un settore cruciale, cetto, ma
citcosctitto tispetto allorizzonte olistico dei saperi che atiengono al ciba. Ta complessiti del mondo
alimentare alPinizio del nuove miliennio ¢i obbliga a sdflettere sul fatto che le scienze gastronomiche
debbano includere 2 pat titolo le scienze umane ¢ le scienze sociali inerent] i fenomeni alimentari,

Cid & evidente, 2 nostto avviso, se si tiflette sul fatto che le scienze ¢ tecnologie alimentati non
indagano genetalmente i temi della sovraniti alimentare, della costruzione dell'ideéntita sociale atttaverso
il cibo, dellortoressia ¢ degli stli alimentasi basati su cultuta e religione, dellestetica del cibo attraverso
la petcezione del cibo, delle implicasioni ecolopiche dei mutamenti alimentati ¢ delle conseguenze sul
piatieta dell’agricoltusa, della funzione fondante del cibo nel sistema evolutivo biologico ¢ sociale
dell'umanitd, del suo molo nella politica internazionale e nei tratt costitutivi della metnoria guale
clemento determinante del presente ¢ del fututo,

Le classi di lautea da noi proposte tiflettono Pesigenza di estendere Pofferta formativa esistente in
funzione dei nuovi bisogni del metcato del lavoro nazionale ed internazionale a cud il sostro Ateneo fa
iferimento.

1l quadro culturale alla base della nostra proposta si fonda sul concetto che la gastronomia rappresenta
una glovane scienza, che solo recentemente ha consolidaro al presente saldi presupposti epistemologici,
e che considera il cibo come un sisterna di conoscenza fortemente intetconnesso e trans-disciplinare
per cause ed effetti, che solo uno sgnatdo olistico ¢ tapace di cogliere e quindi restituire nella sua
sclentifica complessita.

In particolare dteniamo che debbano essere considerati cssenziali per uno studie figoroso e
comptensivo della gastronomia, discipline quali Pantropologia, la filosofia (morale, ma anche e
soprattutto estetica), Ja sociologia culturale, i fondamenti del dintto europeo,



Considerati ¢ in parte condivisi i rilievi svolt dal CUN, a proposito della congruiti del settori
scientifico-disciplinari rispetto allo studio della gastronomia, siteniamo opportuno tinnovare la proposta
di rconsidetare un approccio multidisciplinare, capace di definire wn nuovo ed otiginale orizzonte
scientifico ¢ formativo. '

L’esperienza formativa pid che decennale di Pollenzo, che riscuote Vlnteresse di molti prestigiosi atenei
internazionali, nasce, dunque, per coordinare e fluidificare i processi di cambiamento e far dialogare in
modo strutturale il mondo delia distribuzione alimentate con quello delle produzioni di cibo e con
quello dell’agricoltura. 5i tratta di ambiti che, tradizionalmente; sono stati sempre presidiati da discipline
ed iniziative formative ben distinte e specializzate, e le classi di laurea esistenti dspecchiano questo tipo
di approccio. L'originality delle nuove classi di laurea va invece nella direzione di superare 1l Jimite
esistente, proponendo un approccio che integra discipline tradizionalmiente tenute distinte, che si
cementano in unofferta formativa focalizzata sui problemi che interessano tutta la catena del valore
dell'agtoalimentare. Ta validith di tale approccio, pesseguito faticosamente dalfUniversitd di Sclenze
Gastronomiche ¢ realizzato in modo incompleto per via dei limin delle attuali classi di laures; ha
comunque generato risultatl estremamente. positivi per quanto attiene le perfmrance occupazionali dei
neolaureati, tisultate largamente supetioti a quelle nazionali. Questo nostro progetto di nuove classi di
laurea si fonda, duanque; su di un’approfondita quanto pluriennale sperimentazione del modello
formativo, per rivolgersi allintero sistema univessitario italiano e dialogare con l'accademia
internazionale a partite da un’autorevole epistetnica postzione.

Nella nostra Universitd Uassetto olistico che abbjamo messo a punto ha cercato finota di utilizzare al
meglio le oppornita offerte dalle attivitd affini e integrative, dando vita 2 un equilibrio diverso da
quello disegnato come portante atttaverso le materie di base ¢ caratterizzand presenti nella L-26 atiuale.
In oltre dieci anmi di lavoro abbiamo formato oltre ottocento laureati che trovano apprezzamento
anche in contest universitar internazionali, wma che pottebbéro esprimere vn piy completo od
armonico profilo formativo ed occupazionale se si potesse far riferimento. alle auove classi di laurea

proposte.

Riteniamo che la storia del nostro piccolo Ateneo rappresenti un processo virtuoso, originale ¢ creativo
per il sistema Paese, in cui &i & realizzata la sperimentazione di nuove soluzioni didattiche e founative
allinterno di schemi predefiniti dal legislatore. Si propone, quindi, un riconoscimento di ¢id che fino a
questo momento ha avuto carattete eccezionale per trasformario in una iuova forina ordinatia.

L’osservazione puatuale del CUN riguardo al nomero di crediti vincolati nelle matetie affini e
integrarive nelle classi di lavrea e di laures magistrale proposte é stata alla base del nostro lavoro di
risctittura delle nuove classi di laurea e siamo a completa disposizione al fine di discutere ancora, se
necessatio, la torganizzazione degli ambiti disciplinati e dei crediti.

Siamo fiduciosi che la possibilit di una rinnovata presa in considerazione delle sagioni qui portate 2
supporto della nosita proposta possa essere finito di vn franco confronto al fine di valorizzare le
Scienze Gastronomiche, un otizzonte di conoscenze che pud offdre un mmovo momento di crescita
formativa per le scienze, le culture ¢ le politiche contemporanee.

I Retto
Prof, P');zcar Giimaldi
| =

)
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Consiglio Untversiiario Nozionale

AW Onde Minisio

o per compelenzi
Al Divettore Gensrale DC\]\”"("

e Al Dirigente deil*Ufficio 111

SOETTO: Proposta & nuove olassi di ia e¢a in “Scienze cullure e politiche delia gastronomia™ 2 di
lsurea magistrale in “Scienze economiche e sociali della gasironomia”,

Adununza del 19472017
1L CONSIGLIO UNIVERSITARIO NAZIONALE

Vista la nota del Diretiore Generale delia DGSINFS (U 711°) del 10/472017 (inoitrai
dallPtffieio 1 della D }S NFS) con la gquale si wasmette ona nuova proposia del Ke{'lm‘:’:‘.

deli? aastronontiche - Polleneo eleborata a seguifo delle osservazioni esp

Visio il proprie precedente parere del 3i/1 /2016,
Vistu Ia nuova docimentazione prodotiag

Sentitt 1 Relaiovi;

K

o

reinesso che

T,

s normativa prevede Ia revisione pevindica delle classi di lawrea ¢ di lavrea magistrale
al fine di mantenere 1 sisiema di formaziong universitario non soltanto allineate all’evolvere
detle diverse articolazioni del sapere, ma anche coordinato e cosvents con il sistems di
farmazions secondaria ¢ i sistoma produttivo e delie profession;

isiome, mai effetinata nel 10 annd trascorsi dalia determinazione originale delie classi,
ensavile ¢ urgenie peor twite le classi di lawrea e di !auua mam\ ale, come

iale rov

immenil, ¢ deviessere dunque cffettuata in maniera sislemsatica e non cpiaodic-& o
frdie 119. a una o poche classi;

- nelld revisione ¢ fondamentale tencre presenti le ariticita emerse nelia predisposizione deali
swdinamenii, anche di corst di stadio gid atlivi;
s Titiene necessario che interventi di istituzione di nuove classt di studio non prescindano da
un‘ampiz consultazicne di tutta la comunitd sclentifica potenzialmente coinvolla, tramiic un




esame svoito da apposiil tavell teenict coordinen dal Comig}io Universitario Nazionale,
fermo restando 1) compito di questo Consiglio di esprimere 1l proprio pavere garantende
equbibrio, rezionalild o cocrenza all'intero sistema delle classi;

valulata la proposta deile nuove class, di lawrea m "Scienze, colture e poliliche della gastronomia”
2 i lavrea magisteale in “Seienze economiche o suciall per la gastronomia®,
fornnda le seguenti osservazioni:
in via prelimiuae
I nuova formulazione della proposta risponde all’esigenza di meltere a funco percors
formativi velidi i terminl generali allinterno & un ambite collurale ampio e
sufficienfemente diflvensziall rispetto alle classt (classi L-26, LM-49 ¢ ?M-?G) [noea
51 di laurea e lawrea magistrale orientati ali:’ seienze ceonomiche ¢ sociali

urilizz
perizn eastronomia aitualmente esistent,

Nello specifico della propostu solioposta all’esame del CUN:

Gl ambiti coftusall della proposta di classe di laurea sono omogenet con Veccezions depli
arnbiitt “Scienze storiche, flosofiche, linguistichs, artistiche, della comunicazione e del
desion” ¢ “Scienze sociali, economiche, politiche ¢ giuridiche™ che non 5c‘,mbranﬂ
incﬁsm wre un unico rifsrimenio culiurale, ancorehé interdisciplinare. Si chiede quindi di
suddividerl, creande 1 seguenti quattyo ambiti: “Sclenze storiche, fiosofiche e mffm&fxdu_
contenente 1 seliord L-LIN/OL, M-FILAZ, 04, 05, M-PED/OL, ¢ M-STO/02, (4; “Scienze
ariistiche, della comunicazione e del design™ contenante 1 settori L-ART/02, UJ 05, 06 ¢
i( IAR;"B’ "5(:;&*07.:0 scononuico-givridiche” contencpte 1 settorl 1US/A2, 03, 14 g,
CS-PAOT, 02, 07, 08 10 & 12; ¢ “Scisnze socio-politiche™ contenente 1 settor SPB!OI, 04,
‘CJ, 08el “ A guesti ambit non dev’essers assegnaio un pumero minimo di crediti in modo
da lasciare 1 corsi di stadio libert di decidere su quale direzions concentrarsi maggiormente.

- GH ambill cultwrali delia proposta di classe i lauren magistiale sono omogenci con
Peceezione dell’ambito “Scienze ambicutali, progetiuali ¢ socio-politiche™ che non sembra
prefigurare an watico ciferimento culturale, ancorché interdisciplinare. Si chiede guindi di
suddividarlo in due ambiti: “Scienze ambientali e progetinall” contenente 1 settori AGRAT,
BIOOT, M-GGR/T, 02, TCAR/LS, 15 & 20, e “Scienze soc ao—po jitiche™ contenente i settor
SPS/4, 07, 08 ¢ 10. Anche a qut,su ambiti non dev’essers asseanalo W numero minng di
creditl in z:mdo da laseiare t corsi di studio liberi di decidere su quale delle due divezion
concenirarsi maggiornmente.

- Si chiede di inserire il setiore BIO/14 — Farmacologla neli’ ambito caraticrizzanie “Selenze
biomediche, psicolagiche e della nutrizione™ della classe di lnurea triennale, i guanto
contiene al suo inlemo aspelil che possono essere vili al ragginngimento degli obiefiivi
formativi qualificanti della classe e che ben comnpletano quelli contempiati dal settore
RIO/T5 gid inserito nellambito,

- 81 chiede di inserive it settore M-STO/2 — Storia moderna nell’ambito caratterizzanto
“Scienze della memoria, filosofiche & della comunicazione” della classe di lawea macri';tra]-
por dare la possibilita di completare la preparazions slorica in un ambito che gid contiene i
setort M-STO/0T -+ Storda contemporanea e M-STO/4 - Storia medievale.

- \'1 chiede & mserire 1l setiore AGR/16 - Microbiclogia agrana neli’ambito caraticrizzante

“Soienze alimentar e della nutrizione™ deila classe di laurea magistrale in quanto contiens al
su0 nfemno aspetli che possono essere uiili al vaggivngimento degli obietiivi formativi
qualificandi della classe ¢ che ben complietano quelli contemplai dal settore AGR/15 gid
ingerito neil’atnbito,

™J



St chiede di riformulave negli oblettivi formativi qualificanti di entrambe le class

Findicanone dell’obbligatorieta del “viaggi didattict”, inserendoli come una possibile scelia

nel eroppe di aitivitd formative comprendent anche lirocini e stage ¢ sottolineande
Pindispensabiiita di guesto prappo di attivita per it raggiungimento degli obiettivi dicldaras.
i questo modo si pormetie a clascun corso di studio di scegliere guale fra viagel didatticl,
drocini o stage sl lo strumento pill adatlo per rvispondere alle proprie esigenze come
declinate negli obietiivi formativi specifici del corso.

Magli oblettivi Formativi qualificanti per la classe di lawrea ovcorre espungerve obletiivi
boppe generict guall “sviluppe di nuovi prodetli ad elevale condenuto wmmovativa” o
“sviluppo di nuevi servizi ad elevato valore aggiunto” o, in alternadiva, soslituirli con
obicttivi meglio specificatt ¢ correlati al contenuto culturale e professionale della classe.

51 M inoltre presente che la lingua straniera intesa come veicolare in una faurea o laurea
magisitale in scienze gasironomiche non pud essere esclusivamente inglese in quant,
pellarbiic culturale individuato dalla classe, altre lingue (per es. i fravcese, il glapponese o
{l cineae) sono altrettanto veicolart e rappresentative. La scella della lingua straniera non pud
essere pertanto predetenminaia negli obietiivi formativi qualificantt ma deve cssere rinviala
al"ordinamento didatiics del singolo corso. Si chiede quindi di lasciare ndetenmuinata
Findicazione di guale sia la lingns velcolare richiesta, facendo genericamente riferimento al
possesso dil “una lingua straniera diversa dall’ifaliano” (necessaviamente dell’Unione
Baropea per la Jawrea, 2 norma dellart. 7 comma 1 odel DM 270/04) ¢ graduando
sppertunaments {1 livello di conoscenza richiesio fra la classe di laurea ¢ tn classe di laurea
magisivale basandost sulle {ormulazioni usate negli obiettivi fonnativi qualificanli detle

classt gia esistent,

Putte ¢io premesso 38 CUN esprime

all’

pavere favorevole subordinato all’accoglimento delle procedentt osservazieni

isfitugione della nuova classe di faurea in “Scienze, cutture e politiche della gastronomia” e della

nrova classe di lanrea magistrale m “Scienze economiche e gociali per ia gasbronomia™.

Con Poceasione i CUUN nuovamente

raccomanda forlemente

che 51 proceda celerinente g una revisione sistematica ¢ globalmente coerenie delle classi dei corsi

di studio,

1L SEGRETARIO /¢ ! L& PRESIDENTE
(Dott. Michele Movefta) {(Prof.ssa Carla Barbati)
- /A" - ral o T T ———
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Consiglic Umversitario Nazionale

AP Onle Ministra

¢ per compelenza
Al Direttore Generale DGSINFS
e Al Dirigente defl’Uificio [U

SEDE

(riRngiF’lib n “‘Scmn.&p economwhu ¢ sosiali dells gastronomia”,
Adunanza del 22/6/2017
I, CONSIGLIO UNIVERSITARIO NAZIONALL

Vista 1z nota det Direttore Gencerale della DGSINTS (UfL 11F°) de} 10/4/2017 (inolwata dall'Ufficia
I della DGSINESY con la quale si rasmetie una nuova propesta del Rettore delP’Universitd di Scienze
y,aslmmzmchc — Polienzo elaborata a seguite delle osservazioni espresse dal CUN 1] 3041172016 per quanto

in oggettop specificato;

Vista Pulteriore nota del Dircttore Generale delia DGSINEFS (Uff. 119 - Prot, 16470 del 3/6/2017) con
ia quale si trasmelic la proposia del Rettore dell’Univeristy di Scienze gastronomiche adeguata a quanto
indicato dal CUN nel patere reso il 19/4/2617;

Visii i propri precedenti pareri deli 30/1 172016 e del 19/4/2017,
Vista la nuova documentazione prodotty;

Sentifi 1 Relatort;
ESPRIME PARERE FAVOREVOLE A CONDIZIONE
che dagli obiettivi formativi qualificanti della classe di Lancea siano espunte:
- la frase che comincia con “1 viaggl didattici sono™ fine a “nel quadro delle attivita fornative™ in quante

non necessatia;
- Ie parofe “per [¢ fawrea & norma dell’art. 7, comma | del DM 270/04” in quanto pie‘onaai‘iche'

- cha negli obiettivi formativi qualificdati dsila classe di laures magistrale le parole “inglese” siano
sestituite da “in almeno una linghy strantera” per coerenza.con 'lMultimo capoverso degli obiettivi

formativi qualificanti™,

1L ST, } Tr /é i.A PRESIDENTE
{7@ 0 etta) (Prof.ssa Carla Barbati)

{Datt. } le IV
- o



Consiglio Universitario Nazionale

ANl'On.le Ministra

e per competenza
Al Direttore Generale DGSINFS
& Al Dirigente dell"Ufficio 111

SEDE

OGGETTO: Accreditamento nuove classi di laurea in “*Scienze culture e politiche della gastronomia” (L) €
in *Seienze economiche e socigh deila gastronomia® (LM).

Adunanza del 5/7/2017
L. CONSIGLIO UNIVERSITARIO NAZIONALE

Vista la nota del Dircttore Generale delta DGSINFS (UL 1H°) del 10/4/2017 (inoltrata dall’Ufficio
111 della DGSINFS) con la quale si trasmette una nuova proposta del Retiore dell’Universitd- di Scienze
gastronomiche — Pollenzo claborata a seguito delle osservazioni espresse dal CUN il 30/11/2016 per quanto

in oggetto specificato;

Vista la nota del Direttore Generale detla DGSINFS (UFf, 1I° - Prot. 16470 del 5/6/2017) con la
quale si trasmette la proposta del Rettore dell’Univeristd di Scienze gastronomiche adeguata a ranto

indicato dal CUN nel parere reso i 19/4/2017,

Vigta I'ulteriore nota del Direttore Generale della DGSINFS del 3/7/2017 (Ufficio 3°) con |a guale
si trasmette la modifica relativa all*accreditamento deile nuove classi di laurea di cui all’oggelto, integrata
secondo [e ultime osservazioni del CUN;

Visti i propri precedenti pareri del 30/11/2016, del 19/4/2017 ¢ del 22/6/2017,
Vista la nuova documemiazione prodotta;

Sentiti i Relatori;

ESPRIME PARERE FAVOREVOLE

: LA PRESIDENTE
YR {Prof.ssa Carla Barbati)

e R
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Roma, 371 luglio 2017

Alla cortese aftenzione

dell’On. Ministro

Valeria Fedeli

Ministero dell’ fstruzione, dell” Universita e della Ricerca

.,

Al Capo Dipartimento

prof. Marco Mancini

Ministero delPistruzione, dell’Universita e delia Ricerca
Al Direttore Generale

% dolt.ssa Maria Letizia Melina

Ministero defl’[strozione, dell Universita e della Ricerea

LORO SED!

OGGETTO: Accredifamento nuove classi di laurea in “Scienze culture ¢ politiche delia
gastronomiz” (L)} e in “Scienze economiche ¢ sociali della gastronomia
(1.M)

Adunanza n. VI del 31 fuglio 2017
L CONSIGLIO NAZIONALE DEGILI STUDENTI UNIVERSITARI

VISTA tz note del Diretlore Generale della DGSINFS con la quale si rasmetic una nuova proposia
del Rettore dell’Universita di Scienze gastrenomiche;

CONSIDERATG i1 pareve espresso dal CUN in data S tuglio 2017,
ESPRIME PARERE FAVOREVOLE

I Presidenie
Anna Azzalin
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